
Kinder - Mittagessen 
Datum Classic - Junior Vegetarisch - Junior

Nudelsuppe Aa,C,I Nudelsuppe Aa,C,I

Montag Hähnchenbrust an Rahmsoße Aa,G Gemüsesticks
29. Apr Erbsen  Sauercreme-Dip G

Spätzle Aa,C,G Kartoffelpüree G

Buttermilch-Dessert G Buttermilch-Dessert G

Kohlrabicremesuppe Aa,G,I Kohlrabicremesuppe Aa,G,I

Dienstag Kaiserfleisch**, Bratenjus Aa Grießbrei Aa,G

30. Apr Kartoffelpüree G mit Sauerkirschen

Gemischter Blattsalat Aa,C,G,J,1,4,8

Milchreis-Becher C,G Milchreis-Becher C,G

Flädlesuppe Aa,C,G,I Flädlesuppe Aa,C,G,I

Mittwoch Kalbsfrikassee Aa,G,I,J Schupfnudeln Aa,C

01. Mai Broccoligemüse mit Tomatensoße Aa,I

Maifeiertag Reis Fränkischer Blattsalat Aa,C,G,J,1,8

Bio-Fruchtjoghurt G Bio-Fruchtjoghurt G

Broccolicremesuppe Aa,G,I Broccolicremesuppe Aa,G,I

Donnerstag Poulardenkeule "Tessiner Art" Aa-Ac,G Gefüllter Pfannkuchen mit Spinat und Tomaten Aa,C,G,2

02. Mai mit Tomatensugo Aa,I Thymiansoße Aa,G,I

Butternudeln Aa,G Fränkischer Blattsalat Aa,C,G,J,1,4,8

Fränkischer Blattsalat Aa,C,G,J,1,4,8

Grießpudding Aa,G Grießpudding Aa,G

Graupensuppe Aa,Ac,G,I Graupensuppe Aa,Ac,G,I

Freitag Fleischküchle Aa,C,** mit Bratensoße Aa Kaiserschmarrn Aa,C,G

03. Mai Karotten Apfelmus
Salzkartoffeln

Obstgarten G Fruchtjoghurt G

Samstag Gebratener Leberkäse 2,9,** Gemüselasagne Aa,G,I

04. Mai Ketchup mit Tomatensoße Aa,I

Kartoffelpüree G

Schokopudding G Schokopudding G

Selleriecremesuppe Aa,G,I Selleriecremesuppe Aa,G,I

Sonntag Rinderbraten Aa,I Zucchini-Linsenbratling

05. Mai Kaisergemüse Broccolisoße F,I

Kartoffelkloß L,2,3,5 Kartoffelpüree G

Panna-Cotta-Pudding G Panna-Cotta-Pudding G

Kinderspeiseplan für die Woche vom 29.04.2024 bis 05.05.2024 (KW 18)

* trotz größtmöglicher Sorgfalt können wir Spuren von  kennzeichnungspflichtigen Allergenen in 
unseren Speisen nicht ausschließen.

Was du dir noch aussuchen kannst:
• Nudeln Aa,c mit Tomatensoße  Aa,I,4

• Kloß L,2,3,5 mit Soße Aa,F,G,I

• Grießbrei Aa,G mit Kompott 
• Pfannkuchen Aa,C,G mit Apfelmus

Deklarationspflichtige Enthaltene Allergene laut Rezeptur*:
Zusatzstoffe:

A: Gluten H: Schalenfrüchte
1: mit Farbstoff Aa: Weizen Ha: Mandel
2: mit Konservierungsstoff Ab: Roggen Hb: Haselnuss
3: mit Antioxidationsmittel Ac: Gerste Hc: Walnuss
4: mit Geschmacksverstärker Ad: Hafer Hd: Pistazie
5: geschwefelt Ae: Dinkel He: Pekannuss
6: geschwärzt B: Krebstiere Hf: Cashew
7: gewachst C: Ei I: Sellerie
8: mit Süßungsmittel D: Fisch J: Senf
9: mit Phosphat E: Erdnuss K: Sesam

F: Soja L: Schwefel
G: Milch M: Lupine

Speiseplanänderungen sind vorbehalten! 
** dieses Gericht enthält Schweinefleisch


